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7.1 Alcance: 7.2 Unidad de Análisis: 

7.3  Técnicas de 
recolección de datos
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SITUACIÓN ACTUAL  
DEL QUESO TURRIALBA 



 

   

Capítulo 01 

1. la producción del queso 

Turrialba en la zona. 

 

1.1 Aspectos relacionados a la 

producción del queso en la 

zona: principales actividades. 

1.1.1 La EXPOferia de queso: 

 

  

Objetivo 1 



 

Iglesia católica Escuela pública ASOPROA Plaza de deportes Comercio local 

Santa Cruz de Turrialba. Zona de studio. 



 

   



 

 



 

   

1.1.2 La ruta del queso: 

 

 

 

 

 

1.2.2 ASOPROFOLAC: 

 

 

 

 

 

 

 

 

1.2 Actuales infraestructuras 

para el turismo, venta del 

queso y organización de los 

productores. 

1.2.1 ASOPROA: 
 



 

 

1.2.3 actuales instalaciones de  
ASOPROA: 

Plano 1 . Planta Actual edificio de ASOPROA.  
Esc. 1:125 

 



 

   

Plano 2. Fachada frontal edificio asoproa 
Esc. 1:75 

 

Plano 3. Fachada posterior edificio asoproa  
Esc. 1:75 

 



 

1.2.4 medios de venta y exposición 
del queso en la zona:  

 



 

   



 

2. turismo asociado al 

queso turrialba . 
2.1 El caso de la finca la florita:

 



 

   

Plano 4 



 

2.1.2  Agroturismo en la finca la 
florita:  

 

 

 

 

 



 

   

 

 
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SITUACIÓN ACTUAL DE PRODUCTORES  
DEL QUESO TURRIALBA 



 

   

 

Capítulo 02 
Objetivo 2 

1.indicaciones geográficas 

y denominación de origen. 

  



 

 

 



 

   

 

2.denominación de origen 

en costa rica. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

   

 

 

 

 

 

 

 



 

3.denominación de origen 

del queso Turrialba 

 

 

 



 

   

3.1 Ventajas y desventajas de 

la denominación de origen del 

queso Turrialba. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Producción artesanal  

 

 

 

 

 

 

 

4. Características e 

historia de la producción 

artesanal: 

 

 



 

   4.1. Quesera artesanal finca 

la florita: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Plano 5  



 

   

Fabricación artesanal del queso Turrialba en Finca La Florita. 



 

Producción semi industrial  

5. Características e 

historia de la producción 

semi industrial: 



 

   

 

5.1. algunas queseras semi 

industriales:  

PRODUCTOS LÁCTEOS SOLANO 

(PROLASO). 

 

 



 

Plano 6     



 

   

Fabricación semi-industrial del queso Turrialba en quesera prolaso 



 

Quesera las virtudes 

 

 



 

   

Plano 7    



 

6. Productores de la zona 



 

   

Karla Gómez  
Pereira 

2 1 

Pedro 
casasola 

3 4 5 

María Isabel 
camacho 

Omar vargas 
Mauricio 
solano 

Productores de queso Turrialba entrevistados 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Resultados:  

1. ASPECTOS RELACIONADOS A 
LA PRODUCCIÓN DEL QUESO 
TURRIALBA: 

 

 



 

   

 

 
2. ASPECTOS RELACIONADOS A 
LA denominación de origen: 

 

 



 

 

 
 

3. RESPECTO A UNA PROPUESTA 

DE CENTRO CULTURAL PARA EL 

QUESO TURRIALBA:
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 

 

 

 

 

 

 

Indicaciones geográficas y 

denominación de origen:  

 



 

Producción artesanal y semi 

industrial 



 

   

 

 

Resultados de las entrevistas: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 



 

   

2. eje turismo / Comunidad: 

Resumen de la problemática y recomendaciones para el diseño. 

 

 

 

 

 

Recomendaciones de los productores. 

1. eje productivo: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ESTUDIO DE CASOS 



 

   

Capítulo 03 
Objetivo 3 

Casos de estudio:  

 

Introducción: 

Metodología aplicada: 



 

1. Museo del queso 

manchego, España: 

 

 Ubicación: 

 Dimensión: 

 Diseño: 

 Apertura: 

 Producto agroalimentario: 

Fuente: 

1.2 Características generales:  

1.1 Origen del proyecto: 



 

   

Sala de exposiciones temporales 

Casa de Malpica—Planta Baja 

Museo del queso manchego 

Espacio de exposiciones temporales 

Fachada principal  

1.3 Características espaciales: Planta arquitectónica



 

1 

2 

3 

4 5 

6 

7 

8 

9 10 



 

   
1.4 descripción de los espacios97: 

1. El “Corral”: 

2. Sala audiovisual: 

3. Sala de catas / Jaraíz: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7. El “Patio de las Columnas”: 

4. Colección de arte: 

5. Sala temática “Manzanares, tierra 

de pastores”: 

6. Sala de exposiciones temporales: 

 

 



 

8. Sala Polivalente: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

9. Sala temáticas “pasado, presente y 

futuro”: 

10. Tienda: 

1.5 Lenguaje arquitectónico:  

 



 

   
1.6 logros del diseño: 

Sala temática “manzanares, tierra de pastores” 

Sala temática “pasado, presente, futuro” 

Sala de catas (antiguo jaraíz) 

32 

34 

36 

33 

35 

37 



 

2.2 Características generales:  

2.  Museo del queso 

holandés:  

 

 Ubicación: 

 Dimensión: 

 Diseño: 

 Apertura: 

 Producto agroalimentario: 

Fuentes: 

2.1 Origen del proyecto: 



 

   2.3 Características del waagtoren 

y leguaje arquitectónico:  
40 

42 

44 

41 

43 

45 



 

1 2 3 

4 5 6 

7 8 9 

46 47 48 

49 50 51 

52 53 54 



 

   2.4 descripción de los espacios100: 

1. La vitrina histórica: 

2. La colección de artefactos 

históricos: 

3. El salón de las bóvedas: 

4. Maduración de quesos: 

1.6 logros del diseño:  5. Sala interactiva: 

6. Salón para eventos: 

7. Salón de pesaje: 

8. Área de juegos infantiles:  

9. La tienda: 



 

3.1 Origen del proyecto: 

3.2 Características generales:  

3. Museo del tequila y el 

mezcal, México:  

 

 Ubicación: 

 Dimensión: 

 Diseño: 

 Apertura: 

 Producto agroalimentario: 

Fuente:

3.3. Características del edificio y 

leguaje arquitectónico:  

 



 

   56 

58 

60 

57 

59 

61 
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1 2 3 

4 5 6 

7 8 

62 62 

2 

63 64 

65 66 67 

68 69 



 

   

3.4 descripción de los espacios105: 

Planta baja: 

1. Vestíbulo y entrada principal: 

2. Tienda: 

3. la cantina: 

6. El salón mayahuel: 

Segundo piso:  

7,8 bar-restaurante y la terraza: 

 

Primer piso: 

4. Exposición permanente de la cultura 

del agave: 

5. segunda exposición permanente 

sobre la cultura del maricahi: 



 

3.5 logros del diseño: 

 

 

 

 

 



 

   

C
o

n
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 

 

Recomendaciones para el diseño 

derivadas del estudio de casos:  

1. El edificio y su entorno 

 

 



 

 

 

 

2. espacios que se pueden 

contemplar en la propuesta: 

 

2.1 Espacios educativos: 

 

 

 

 

 

 



 

   2.2 Espacios recreativos: 

 

 

2.4 Espacios complementarios:

 

 

 

2.5 Espacios para la comunidad y 

publico en general: 

 

 

3. Distribución de los espacios de 

acuerdo a un recorrido: 



 

Matriz de relación de espacios según el estudio de casos 

  



 

   



 

Espacios y requerimientos según el estudio de casos 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

   Espacios y requerimientos según el estudio de casos 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ANÁLISIS DE SITIO 



 

   

Capítulo 04 
Objetivo 4 

 

 

 

 

Introducción: 

 

 

Metodología aplicada: 

1. Conceptos implementados: 

  

 

 



 

3. Implantación del proyecto 

 

 

.  

 

2. Análisis de sitio:  











 

   

Análisis de sitio 

Provincia de Cartago 

Cantón Turrialba  

Distrito de Santa Cruz 

1. Ubicación geográfica y 

delimitación del área de 

estudio 

1 

2 

3 
4 

5 

6 

7 

8 

9 

Delimitación del 
área de estudio 

sitios de referencia: 



 

1 

1 

2 

3 2 

2. Componentes del sitio

Hitos Nodos Sendas Bordes 



 

   2.4 Nodos: 
2.1 Sendas: 

2.2 Bordes: 

2.3 Hitos: 



 

A
. H

it
o

s
  

B
. N

o
d

o
s
 

1 

4 

2 

3 

1 2 

71 

75 

72 73 

74 

76 77 



 

   3. Equipamiento actual

Mixto 
comercio / 

Comercio Residencial Institucional Zonas Verdes 



 

78 79 

80 81 

82 83 



 

   

 

 

 

Plan regulador: 
Control del 

desarrollo en la 

zona: 

84 85 

86 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

4. vialidad 

Vías asfaltadas 

Vías de lastre 

Aceras 

Aceras 
Paradas de  

autobus 

Transporte 

privado 

No No hay servicio  

de taxi 



 

   4.1 características de las vías:  

Horario autobuses ruta Santa Cruz—La Pastora 

Lunes a viernes 

Sale Baja Sube Destino 

Sábado 

sale baja sube destino 

Domingo 

sale baja sube destino 

La Pastora—

San Antonio 
8:00 am. 7:00 a.m. La Pastora 

La Pastora 10:00 a.m. 9:00 a.m. La Pastora 

La Pastora—

San Antonio 
11:00 a.m. 12:00 a.m. 

La Pastora—

San Antonio 

La Pastora 4:00 p.m. 3:00 p.m. 
La Pastora—

San Antonio 

La Pastora 6:45 p.m. 6:00 p.m. La Pastora 



 

4.2 Dinámica vial en el sitio

87 

88 



 

   

89 

90 



 

5. Formas, escala, color y texturas 
5.1 imagen del sitio y análisis cromático

3 

1 

4 

2 

 



 

   

1 

2 

3 

4 

 

91 

92 

93 

94 



 

5.2 tipologías y formas detectadas en las edificaciones más representativas del sitio
T

ip
o

lo
g

ía
s
 y

 e
s
c

a
la

 
s
ín

t
e
s
is

 
M

a
t

e
r
ia

le
s
  

 



 

   5.3 Materiales y texturas 

p
is

o
s
 

c
u

b
ie

r
t

a
s
 

f
a

c
h

a
d

a
s
 

 



 

6. Clima del sitio 
6.1 Mapas climáticos y ubicación del sitio:   

Santa Cruz, Turrialba 



 

   6.2 Gráfica de recorrido solar en el sitio:  



 

8:00 a.m 

12:00 m.d 

5:00 p.m 

6.3 Recorrido de sombras en el sitio   



 

   6.3 Promedios mensuales de datos climáticos para la zona:   



 

 

 

 

6.4 Análisis climático por medio del método de Carl Mahoney  

 

 

 



 

   

 

Estrés térmico 
 

Día             

noche             

Confort 

frío 

6.5 Resultados del análisis climático con las tablas de mahoney  



 

indicadores 
 

H1: 
            

H1:             

H1:             

H1: 
            

H1: 
            

H1: 
            

Recomendaciones para el diseño 

N 

s 

e 0 

1. Plan masa 2. espacio entre edificios 3. circulación del aire

N 

s 

e 0 



 

   

4. dimensión de las aberturas

N 

s 

e 0 

5. posición de las aberturas

N 

s 

e 0 

6. protección de las aberturas

7. Muros 9. espacios exteriores8. Techos



 

7. topografía del sitio 

 



 

   7.1 Características del suelo en el 

sitio: 

 

95 

96 

97 



 

8. características generales de la población 

Población total 

3208 habitantes 

% población urbana 

0% 

Edad media población 

32 años 



 

   9. Amenazas y riesgos 

9.1 actividad del volcán turrialba:  

9.2 otros riesgos ambientales: 

 

 http://www.ovsicori.una.ac.cr . 

http://www.ovsicori.una.ac.cr/index.php/component/phocadownload/category/6-ip2014?download=238:comunicado-ovsicori-una-volcan-turrialba-1-resumen-de-la-actividad-sismica-de-las-ultimas-24-horas-2-acidez-de-las-cenizas-eruptadas-entre-el-29-y-30-octubre
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 

 

3. Equipamiento actual 

Síntesis y 

recomendaciones 

derivadas del análisis de 

sitio: 

1. Ubicación geográfica y 

delimitación del área de estudio: 

2. Componentes del sitio 

 



 

   

 

 

 

 

 

 

6. clima: 

 

 

4. vialidad:

5. formas, escala y texturas:

5.1 Imagen  del sitio y síntesis del análisis 

cromático: 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

7. topografía: 

8. características generales de la 

población:  

9. Amenazas y riesgos: 

 

Resumen de 

recomendaciones para el 

diseño:  

1. Edificio y su entorno: 

 

 

 

 

 

 

 



 

   2. pautas para el diseño del edificio: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

implantación de la propuesta. 

 

 

 

Definición del sitio de 

implantación de la 

propuesta:  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

   

 

 

 

 

Sitio de implantación 
de la propuesta de 
diseño 

Liceo 

(patrimonio) 

ASOPROA 

PLAZA 
DEPORTES 

CERCANÍA 
CON EL 

autobús 

Conexión 
con vías 

Iglesia 
católica 

 



 

 



 

   

 

 



 

 



 

Capítulo 05 
Objetivo 5 

4. emplazamiento y definición de la 

forma de la propuesta de diseño. 

5. propuesta de diseño. 

 

 

 

 

 

 

 

 

5. Conclusiones y recomendaciones. 

Introducción: Metodología aplicada: 

1. resumen de recomendaciones y 

pautas:  

 

2. conceptualización:  

 

 

3. programa arquitectónico 

 

 

 



 

5
.1 

R
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ñ

o
. 

Recomendaciones de los productores. 

1. eje productivo: 

 

 

 

 

 

 

2. eje turismo / Comunidad: 

 

 

 

 

 



 

5
.1 

R
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e
c

o
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e
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d
a

c
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n
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t
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s
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a
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l 

d
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e
ñ

o
. 

 

 

  

 

 

 

 

Espacios Educativos: 

 

 

 

 

Espacios recreativos: 

 

 

 

Espacios complementarios:  

 

 

 

Espacios para la comunidad y 
público en general: 

 

 

 

recomendaciones del estudio de casos. 

relación edificio / entorno: 

eje educativo / Cultural: 



 

5
.1 

R
e
s
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e
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e
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d
a

c
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 y
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t
a

s
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a
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l 

d
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e
ñ

o
. 

Recomendaciones y pautas del análisis de sitio. 

1. relación edificio / entorno: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

5
.2

 

C
o

n
c

e
pt

u
a

li
z
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1. Ejes de desarrollo de la propuesta: 

productivo educativ

Turismo / comunidad 

Variable ambiental:  
Relación producto / Entorno 
 
Denominación de origen: 
 

Eje productivo 

Eje educativo / cultural 

Eje turismo / comunidad 
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2. intenciones de la propuesta: 

 

 

Ser un 

conector 
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Eje productivo. 

Carácter: privado 

       

Usuario actividad necesidad espacio cantidad mobiliario 

m2 

área 



 

Eje productivo. 

Carácter: privado 
5
.3
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Área total (aproximada) 

Usuario actividad necesidad espacio cantidad mobiliario 

m2 

área 



 

Eje educativo / cultural. 

Carácter: semiprivado 
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Área total (aproximada) 

Usuario actividad necesidad espacio cantidad mobiliario 

m2 

área 



 

Eje turismo / comunidad. 

Carácter: público 
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Área total (aproximada) 

Usuario actividad necesidad espacio cantidad mobiliario 

m2 

área 

Área total edificio:  677 m2 
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Área total (aproximada) 

Usuario actividad necesidad espacio cantidad mobiliario 

m2 

área 

Espacios públicos 

Eje turismo / comunidad. 

Carácter: público 
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Plaza / Estacionamientos 

Plaza / Estacionamientos 

S.s 

in
t

e
r
s
t

ic
io

 

Eje turismo / comunidad 
Carácter: público 

 Sala de 

proyecciones 

 Sala de 

exposición 
permanente 

in
t

e
r
s
t

ic
io

 

 Planta 

modelo 

 Lab. De 

pruebas 

vestíbulo 

recepción 

 Ofi. Asoproa 

 Ofi.asoprofolac 

 Sala de juntas 

 Comedor 

 Capacitaciones 

 S.s 

 Cafetería 

 Tienda 

 Puesto de 

 Salón 

multiusos 

Eje educativo / cultural 
Carácter: semi privado 

Eje productivo 
Carácter: privado 

*LOS INTERSTICIOS SON ESPACIOS DE 
TRANSICIÓN COMO TERRAZAS, JARDINES, 
ZONAS DE DESCANSO, CONTEMPLACIÓN, ENTRE 
OTROS. 
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 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Área total edificio:  677 m2 

Costo estimado:  





diseño 



 



 



 



Planta de conjunto
Esc. 1:500

curvas de nivel a cada 2 metros

153



Planta de distribución arquitectónica nivel 1 + conjunto
Esc. 1:500
NPT 0.00 m / curvas de nivel a cada 2 metros

154 PROPUESTA DE DISEÑO



Planta de distribución
arquitectónica nivel 1

Esc. 1:300
npt 0.00 m 

Eje turismo / comunidad 
(público)

Espacios: 

• Cafetería y tienda
• Estacionamientos
• Área de juegos infantiles
• Terraza
• Plaza

155



Planta de distribución arquitectónica nivel 2 + conjunto
Esc. 1:500
NPT -2.00 m / curvas de nivel a cada 2 metros

156 PROPUESTA DE DISEÑO



Planta de distribución
arquitectónica nivel 2

Esc. 1:300
npt -2.00 m 

Eje educativo / Cultural 
(semi privado)

Espacios: 

•  Vestíbo / información

•  Patio de luz

•  Servicios Sanitarios

•  Salón multiusos

•  Sala de exposiciones permanente

•  Sala de proyecciones

Eje productivo 
(privado)

Espacios: 

•  Oficina ASOPROA

•  Oficina ASOPROFOLAC

•  Comedor funcionarios

•  Sala de Juntas

157



Planta de distribución arquitectónica nivel 3 + conjunto
Esc. 1:500
NPT -6.00 m / curvas de nivel a cada 2 metros

158 PROPUESTA DE DISEÑO



Planta de distribución
arquitectónica nivel 3

Esc. 1:300
npt -6.00 m 

Eje productivo 
(privado)

Espacios: 

• Planta modelo artesanal
• Laboratorio de puebas
• Salón de capacitaciones
• Servicios sanitarios
• Calle privada (carga y descarga)

159



Fachada Norte

Fachada Sur

0.00 m

0.00 m

-2.00 m

-6.00 m

-2.00 m

160 PROPUESTA DE DISEÑO



Fachada Este

Fachada oeste

0.00 m

-2.00 m

-6.00 m

0.00 m

-2.00 m

161



Sección Longitudinal 1
Esc. 1:150

162 PROPUESTA DE DISEÑO



163



Sección Longitudinal 2
Esc. 1:150

164 PROPUESTA DE DISEÑO



165



Sección transversal
Esc. 1:150

166 PROPUESTA DE DISEÑO
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168 PROPUESTA DE DISEÑO





 

Perspectiva norte 



Perspectiva norte ( vista nocturna) 



 

Perspectiva sur 



Perspectiva sur (vista nocturna) 



 

Acceso principal 



Acceso principal (vista nocturna) 



 

Acceso principal 



Acceso principal (vista nocturna) 



 

Acceso del estacionamiento 



Acceso del estacionamiento (vista nocturna) 



 

Acceso secundario 



Acceso principal (vista nocturna) 



 

Sala de juntas y oficinas 



Sala de juntas y oficinas (vista nocturna) 



 

Planta artesanal y salón de capacitaciones 





 



Área de juegos infantiles / rampa 

Nivel 1 

Cafetería y tienda 

Nivel 1 



 

Cafetería y tienda 

Nivel 1 

Cafetería y tienda / rampa 

Nivel 1 



vestíbulo 

Nivel 2 

Recepción / información 

Nivel 2 



 

Patio de luz / sala proyecciones 

Nivel 2 

Patio de luz / vestíbulo 

Nivel 2 



Sala de exposiciones permanente 

Nivel 2 

Sala de proyecciones 

Nivel 2 



 

Salón multiuso 

Nivel 2 

Sala de proyecciones / rampa 

Nivel 2 



Salón capacitaciones 

Nivel 3 

Sala de juntas 

Nivel 2 
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 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.fao.org
http://www.iica.int
http://www.iica.net
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